
 

   

                                        Menu Mariage Menu Mariage Menu Mariage Menu Mariage     
    

Menu Menu Menu Menu SSSSplendeurplendeurplendeurplendeur    
4 services4 services4 services4 services            

Incluant 1 coupe de mousseux avec canapés, le vin pendant le repas  
(1/2 bouteille sélectionnée par personne) et  
3 canapés par personne pendant le cocktail. 

72727272.00 $ .00 $ .00 $ .00 $     
(avec champagne(avec champagne(avec champagne(avec champagne    (1 coupe)(1 coupe)(1 coupe)(1 coupe)    82828282.00 $ par personn.00 $ par personn.00 $ par personn.00 $ par personne)e)e)e)    

    

    
    

EntréesEntréesEntréesEntrées    
    

Buisson de verdure sauvage et sa vinaigrette à la poire et goyave 
Ou 

Étagé de wapiti et faisan cendré et sa garniture festive 
 

 
 

Potage de nos mariés 
Ou 

Granité à saveur d’origine 
 

 
 

Plats de résistancePlats de résistancePlats de résistancePlats de résistance    
    

Poulet fermier aux aromates et miel de forêt 
Ou 

Confit de canard sauce aux baies de la Toundra 
 

 
 

Coupe du gâteau des mariés avec fruits du terroir et coulis 
 

 
 

Café équitable et tisane Inuits 
 

38.00 $ par personne menu seulement 

    
    



 

   

Menu Chaleur FMenu Chaleur FMenu Chaleur FMenu Chaleur Festiveestiveestiveestive    
    

4444    services services services services     
Incluant 1 coupe de mousseux avec canapés, le vin pendant le repas  

(1/2 bouteille sélectionnée par personne) et  
3 canapés par personne pendant le cocktail. 

77779.00 $ 9.00 $ 9.00 $ 9.00 $     
(avec champagne(avec champagne(avec champagne(avec champagne    (1 coupe)(1 coupe)(1 coupe)(1 coupe)    90909090.00 $ par personne).00 $ par personne).00 $ par personne).00 $ par personne)    

    

    
    

EntréesEntréesEntréesEntrées    
    

Charcuterie bio de canard à l’orange de Kamouraska 
Ou 

Chèvre des neiges en boule cristalline sur un méli-mélo de pommes ciel 
Ou 

Salade folle du moment et loup marin séché et fumé à l’émulsion de maïs 
 

 
 

Potage de nos mariés 
Ou 

Granité aux saveurs d’origines 
 

 
 

Plats de résistancePlats de résistancePlats de résistancePlats de résistance    
    

Ballottine de pintade aux abricots et son jus réduit au thym frais 
Ou 

Filet d’agneau macéré et grillé à la moutarde d’érable 
Ou 

Cerf rouge des Appalaches sauce au poivre des dunes 
 

 
 

La coupe du gâteau des mariés avec fruits du terroir et coulis 
 

 
 

Café équitable et tisane Inuits 
 

45.00 $ par personne menu seulement 

    



 

   

                                                                                                                Menu Grande CMenu Grande CMenu Grande CMenu Grande Célébrationélébrationélébrationélébration    
    

5555    servicesservicesservicesservices    
Incluant 1 coupe de mousseux avec canapés, le vin pendant le repas (1/2 bouteille 

par personne) et 3 canapés par personne pendant le cocktail. 
88889.00 $ 9.00 $ 9.00 $ 9.00 $     

(avec champagne(avec champagne(avec champagne(avec champagne    (1 coup(1 coup(1 coup(1 coupe)e)e)e)    100.100.100.100.00 $ par personne)00 $ par personne)00 $ par personne)00 $ par personne)    
    

 
 

EntréesEntréesEntréesEntrées    
    

Du Nunavut, charcuterie de caribou au parfum  
de conifère et confiture de groseilles 

Ou 
Parfait de foie gras à la fleur de sel et son trait de prune sauvage sur blinis 

Ou 
Napoléon de tomates et concombres, galette de paillot de chèvre 

 

 
 

Velouté de poireaux aux amandes et prunier noir 
Ou 

Granité aux saveurs d’origines 
 

 
 

PlatPlatPlatPlat    de résistancede résistancede résistancede résistance    
    

Perdrix rôtie aux miel et épices de nos forêts, jus de gibier à plumes 
Ou 

Faisan et son boucan de saumon dans un bouillon de cardamome des pinèdes 
Ou 

Steak de wapiti et son rissolé des sous bois, jus réduit au Pinot Noir 
 

 
 

Fromages chambrés à point avec pain aux noisettes grillées et fruits des 
vendanges 

(Bouquetin de Portneuf, Cru de Champlain, Réserve la Pérade) 
 
 
 
 
 



 

   

 
 

La coupe du gâteau des mariés avec fruits du terroir et coulis 
 

 
 

Café équitable et tisane Inuits 
55.00 $ par personne menu seulement 

    

 


